
QuestSpecialty 

HOT SPRAY is a spray on oven and grill cleaner to be used on warm surfaces—180°F to 200°F. Effective on most metal and glass 
surfaces. Fast acting—cleans instantly—no toxic fumes or odors. Removes daily burned on grease from ovens, range tops, 
pizza ovens, conveyor ovens, steam jacket kettles, grills and deep fryers.

DIRECTIONS FOR USE: COMBI-OVENS, OVENS & GRILLS: Preheat to 200°F. Turn off heat. Spray HOT SPRAY generously on 
heated surfaces and allow to stand for approximately 15–30 seconds (Spray sides and top of oven first. Then spray on remain-
ing oven surfaces thoroughly). Wipe clean with a wet cloth or sponge. Rinse with a solution of vinegar and water to neutralize  
(1 cup vinegar to 1 gallon of water). GRILLS: Re-oil while still warm to prevent sticking.
ROTISSERIES: Preheat to 200°F. Turn off heat. Remove accessories to sink and spray with HOT SPRAY while still warm. Spray 
rotisserie inside and outside including doors. Let stand 15–30 seconds. Wipe clean with wet cloth or sponge. Rinse with a 
solution of vinegar and water to neutralize (1 cup vinegar to 1 gallon of water).
DEEP FAT FRYERS: Drain shortening from the fryer. Immediately spray thoroughly with HOT SPRAY while the fryer is still hot 
(should be approximately 200°F). Let stand 15–30 seconds. Wipe clean with a wet cloth or sponge. Rinse with a solution of 
vinegar and water to neutralize (1 cup vinegar to 1 gallon water).
NOTE: HOT SPRAY may be left on longer depending on the surface condition. On a stubborn hard-to-clean area, leave on  
3 to 5 minutes. 

MODO DE EMPLEO: COMBO-HORNOS, HORNOS Y PARRILLAS: Precaliente el horno a 200°F. Apague el fuego o calor. Rocíe 
HOT SPRAY generosamente sobre superficies calientes y deje reposar durante 15-30 segundos (Rocíe los lados y la parte de 
arriba primero. Después rocíe sobre las restantes superficies del horno). Limpie con un paño húmedo o esponja. Enjuague 
con una solución de vinagre y agua para neutralizar (1 taza de vinagre a 1 galón de agua). PARRILLAS: Lubrique mientras este 
caliente para evitar que se pegue.
ASADORES: Precaliente a 200°F. Apague el fuego o calor. Remueva los accesorios para hundir y rociar con HOT SPRAY mientras 
esta caliente. Rocíe el asador dentro y fuera incluyendo las puertas. Deje reposar 15-30 segundos. Limpie con un paño húmedo 
o una esponja. Enjuague con una solución de vinagre y agua para neutralizar (1 taza de vinagre a 1 galón de agua.).
FREIDORAS: Vacíe la grasa de la freidora. Rocíe inmediatamente bien con HOT SPRAY mientras la freidora esta todavía caliente 
(debe estar aproximadamente 200°F). Deje reposar 15-30 segundos. Limpie con un paño húmedo o una esponja. Enjuague con 
una solución de vinagre y agua para neutralizar (1 taza de vinagre a 1 galón de agua).
NOTA: HOT SPRAY puede dejarse por más tiempo dependiendo de la condición de la superficie. En un área difícil para limpiar, 
deje actuar 3 a 5 minutos. 

DANGER: Causes severe skin burns and eye damage. May be corrosive to metals. 
Do not breathe mists. Wash hands thoroughly after handling. Wear protective gloves and eye protection. If swallowed: Rinse 
mouth. Do NOT induce vomiting. If on skin (or hair): Take off immediately all contaminated clothing. Rinse skin with water or 
shower. Wash contaminated clothing before reuse. If inhaled: Remove person to fresh air and keep comfortable for breath-
ing. Immediately call a poison center or doctor. If in eyes: Rinse cautiously with water for several minutes. Remove contact 
lenses, if present and easy to do. Continue rinsing. Store locked up. Dispose of contents and container in accordance with 
local, state, and national regulations. Keep only in original container. Absorb spillage to prevent material damage. Store in a 
corrosive resistant container with a resistant inner liner.

PELIGRO: Causa quemaduras graves en la piel y lesiones oculares. Puede ser corrosivo para los metales.
No respire los vapores. Lávese bien las manos después de manipular. Use guantes de protección y protección 
ocular. En caso de ingestión: Enjuague la boca. NO induzca vomito. Si en la piel (o el pelo): Quítese inmediatamente la ropa 
contaminada. Enjuague bien con agua. Lave la ropa contaminada antes de usar. Si es inhalado: Remueva la persona al aire 
fresco y mantenga cómoda para respirar. Inmediatamente llame al centro de envenenamiento o al médico. Si en los ojos: 
Enjuague cuidadosamente con agua por varios minutos. Remueva los lentes de contacto, si están presentes y fáciles de 
hacer. Continúe enjuagando. Guarde bajo llaves. Elimine el contenido y el recipiente de acuerdo con las ordenanzas locales, 
estatales, y reglamentos nacionales. Mantenga solamente en el envase original. Absorba el vertido que no dañe otros mate-
riales. Almacene en un recipiente resistente a corrosión con un revestimiento interior.

CONTAINS (CAS#): Water (7732-18-5), Propylene Glycol (57-55-6), Sodium Hydroxide (1310-73-2).
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Oven, Grill, Fryer & 
Rotisserie Cleaner

Phosphate Free • Non-Flammable
No Chlorinated Solvents

Leaves No Toxic Fumes or Odors

DANGER/PELIGRO: 
CAUSES SEVERE SKIN BURNS AND EYE DAMAGE.

CAUSA QUEMADURAS GRAVES EN LA PIEL Y LESIONES OCULARES.

NET CONTENTS: ONE GALLON (3.8 L)
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